
La produzione vitivinicola di territorio, negli ultimi 25 anni, si è andata sempre più indirizzando, in
modo ampio e convinto, verso una pratica agricola di piena sintonia ambientale ed una sana forma di
enologia.  

SLOW FOOD LAZIO e l'Az. Agr. Biologica L'OLIVELLA di Frascati hanno pensato di poter trovare un
momento d'incontro riservato a questa folta schiera di vignaioli generosi, nel quale dargli evidenza e la
possibilità di raccontarsi a un pubblico ormai attentissimo.
BIOWINE 2014, che si terrà a Frascati, Sabato 7 Giugno, nel panoramico e rilassante  spazio de
L'OLIVELLA - Via Colle Pisano, 5 - dalle ore 10,00 alle ore 19,30 vuole quindi creare, alle porte della
Capitale, l'evento regionale più importante nel campo della produzione vinicola Biologica e
Biodinamica, partendo da una nutrita rappresentanza del Lazio per arrivare ad ospitare numerose
cantine di tante altre zone vocate del territorio nazionale unendo i loro valori, raccontati nella nostra
guida “Slow Wine”, a un luogo di grandi suggestioni storiche e naturali.

Il pubblico potrà degustare liberamente e incontrare i protagonisti nelle aree espositive, in
una sorta di itinerario d’assaggio che cercherà d'essere anche un momento di approfondimento e
racconto; non mancherà una  zona di conforto agroalimentare, formata da alcuni artigiani che
proporranno formaggi, salumi, miele, biscotti, extravergine, ecc. 

Ospite d’onore quest’anno sarà SANDRO SANGIORGI, scrittore e massimo esperto di vini naturali
che alle ore 12,00 ci parlerà del suo ultimo libro “Manteniamoci giovani - Vita e vino di Emidio Pepe” e
nel pomeriggio, alle ore 17,00, incontrerà produttori e appassionati in un question time di grande interesse
sulla viticoltura sostenibile.
 

Info: SLOW FOOD LAZIO - Stefano Asaro - 335.5270518 - stefano.asaro@alice.it 
L'OLIVELLA - Danilo Notarnicola – 329.4313190 - info@racemo.it 


